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Dans la Vallée du Rhone, chaque parcelle de vigne constitue un monde a part entiére, et chaque grappe incarne une promesse. La nouvelle
gamme de 4 cuvées d’AOC met a ’honneur le terroir exceptionnel de la région du Rhone et de Provence. Ici, la terre
s’exprime et inspire des vins qui transportent, élaborés par les mains expertes des vignerons de Vignobles & Compagnie.

C’est le récit d’un voyage a travers des appellations prestigieuses (Chateauneuf-du-Pape, Sainte Victoire, Hermi-
tage), ol chaque vin ouvre la porte d’un terroir unique qui incite a découvrir la richesse des sols, l'influence des climats, la maitrise d’un
savoir-faire. Cette nouvelle gamme élaborée par Vignobles & Compagnie rend hommage a l'art de produire des vins d’exception et aux
vignerons qui les fagconnent.

Ce millésime 2023 se distingue par une vinification soignée, avec des
vendanges manuelles et un tri a la parcelle, suivi d'un égrappage et d'un
foulage partiel. Sa vinification traditionnelle, incluant une macération de 5
semaines avec remontage quotidien, assure une extraction optimale des
arbmes.

Sarobe pourpre aux reflets rubis annonce un vin riche et prometteur. Au nez, il
révele une intensité séduisante avec des notes de fruits noirs, comme le cassis
et la myrtille, complétées par des touches de garrigue. En bouche, il se déploie
avec une texture suave, a la fois puissant et soyeux, offrant finesse et élégance
grace a des tanins bien enrobés et une belle persistance en finale.

Accords mets et vin:

« Cote de boeuf cuite au four

« Tian d’aubergine

« Soupe chinoise aux boulettes de crevettes




La vinification de ce rosé d’exception, débute par des vendanges mécaniques,
suivies d'un égrappage effectué a la parcelle. Par la suite, une macération de 6
a 8 heures a lieu, suivie du pressurage. La fermentation se réalise en cuve inox
thermo-régulée.

Sa robe argentée, rehaussée de reflets saumon clair, promet un vin délicat. Au
nez, il libére des arémes intenses d’agrumes, de pamplemousse et de pierre a
fusil. En bouche, il se montre ample et frais, avec une belle minéralité et des
notes florales et d’agrumes. Sa persistance en finale en fait un vin élégant a
apprécier sans réserve.

Accords mets et vin:
« Cabillaud a laioli

» Poke Bowl

« Pates au gorgonzola

Issu a 100 % de Syrah, ce vin est le fruit de vendanges manuelles soigneuse-
ment triées a la parcelle, puis une seconde fois a la réception. Aprés égrappage,
la vinification traditionnelle s’opére avec une macération de trois semaines,
ponctuée de remontages quotidiens afin d’extraire toute la richesse aroma-
tique et la structure du cépage.

Sa robe rouge rubis, annonce un vin d’une belle intensité. Le nez s’ouvre sur
une palette aromatique riche, mélant myrtille, cassis, cappuccino et vanille. En
bouche, il dévoile une puissance élégante et ample, soutenue par une
structure harmonieuse aux tanins enrobés et une belle persistance.

Accords mets et vin:
« Caneton roti

« Pates aux truffes

« Lasagnes aux cepes

Ce millésime 2023 allie savoir-faire et exigence, les vendanges sont effectuées
manuellement, avec un tri a la parcelle, suivi d’un tri supplémentaire a la
réception, puis d’un pressurage délicat. La fermentation se fait a basse tempé-
rature, avant un élevage de 12 mois en flit de chéne francais.

Sa robe jaune et brillante révéle une belle palette aromatique, ou se mélent
des notes de fruits secs, de poire et de péche. En bouche, il offre un bel
équilibre, avec une rondeur élégante, une fraicheur appréciable et une touche
beurrée qui enrichit sa texture. Son profil riche et harmonieux séduit par sa
générosité.

Accords mets et vin:

« Brochettes de Saint-Jacques
« Brie aux truffes

« Feuilleté aux pommes




Cette nouvelle gamme est une invitation a évasion, une parenthése suspendue. Le design moderne et expérientiel bouscule les codes
traditionnels de la Vallée du Rhone.

La bouteille, lourde et scellée de cire, impose sa présence avec élégance, tandis que 'étiquette panoramique ouvre une fenétre sur un monde
plein de nuances. Les couleurs douces, les aquarelles et les textures kraft tissent un voyage visuel, mélant authenticité et légéreté.

Chaque illustration est une porte vers un ailleurs, une histoire qui ne demande qu’a étre révée. A travers ces paysages, un personnage discret
apparait, témoin silencieux d’un voyage que chacun est libre d’imaginer ou le vin devient le fil conducteur.

Fondée en 1963, Vignobles & Compagnie incarne 'authenticité et la
diversité des terroirs de la Vallée du Rhéne. A travers une approche
alliant tradition et innovation, la maison élabore des cuvées qui
révelent toute la richesse de cette région emblématique.

Producteur et négociant, Vignobles & Compagnie est engagée aux cotés
de vignerons passionnés, elle met en lumiére des vins d’exception,
respectueux de leur environnement et porteurs d’une identité forte.

De la vigne a la bouteille, elle cultive U'excellence pour offrir aux
amateurs des vins sincéres et inspirants.

https://www.vignoblescompagnie.com/



